
¿ Q U É  P A S O S  D E B E S  S E G U I R ?

1 P re p a ra  e sp u m a  d e  l e c h e  

ca l i e nte  co n  l a  m á q u i n a  

Ag u i l a  o  ve r t i e n d o  l e c h e  fr í a  

e n  e l  Ae ro c c i n o.   

 

Po n  l a  c re m a  d e  cas ta ñ as  a l  

fo n d o  d e  l a  taza  y  e sp a rce  l a  

e sp u m a  d e  l e c h e  s o b re  e l l a .  
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3 P re p a ra  e l  ca fé  y  é c h a l o  e n  l a  

taza .   

 

D e co ra  co n  l a  a l m e n d ra  

f i l e te a d a  y  to s ta d a  s o b re  l a  

e sp u m a  d e  l e c h e  y  co m p l e ta  

co n  u n a  h o j a  d e  l a u re l .  
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¿ Q U É  N E C E S I T A S  P A R A  P R E P A R A R L O ?  

1  h o j a  d e  
l a u re l  fre s co

A l m e n d ra  to s ta d a  
f i l e te a d a  ( 5  g r )

C re m a  d e  
cas ta ñ as  ( 1 0  g r )

Le c h e  
s e m id e s n a ta d a  

( 1 0 0  m l )

Taza de 
Cappuccino 

View ( 180 ml )

Forte (40 ml )  
Decaffeinato (40 ml )

La esencia del  bosque amazónico ha l legado a esta 

receta.  Una creación l lena de contrastes que se 

funden de forma del ic iosa.  Café con leche, crema 

de castañas y notas a  caramelo, frutos secos dulces 

y a lmendras.  Una sorpresa para tus  sentidos para 

disfrutar  en cualquier  momento del  día.

W O O D L A N D  
C A P P U C C I N O


