
MACCHIATO
LUNGO GLACÉ

 10 min.  Facile

MATÉRIEL

Tasse À Lungo (150 Ml)

Émulsionneur De Lait Aeroccino

Ou La Buse Vapeur De Votre

Machine Nespresso

CAFÉS NESPRESSO
RECOMMANDÉS

  

INGRÉDIENTS

Capsule De Vivalto Lungo Ou

Decaffeinato Lungo

4 Ou 5 Cuillères À Soupe De

Glace Pilée

3 Ou 4 Cuillères À Soupe De

Mousse De Lait

3 Ou 4 Cuillères À Café De

Sucre Brun

Chocolat En Poudre

INSPIRATIONS

  

COMMENT RÉALISER CETTE RECETTE ?

Préparez un Lungo dans une tasse à Lungo

Ajoutez le sucre

Préparez la mousse de lait à l'aide de la buse vapeur de votre machine Nespresso ou

de votre émulsionneur de lait Aeroccino et réservez

Versez le Lungo dans un grand verre et ajoutez 4 ou 5 cuillères à soupe de glace

pilée

Ajoutez 3 ou 4 cuillères à soupe de mousse de lait

Décorez de chocolat en poudre (facultatif)
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