
TIRAMISU ICED
LATTE

 10 perc  Közepes

ESZKÖZÖKESZKÖZÖK

PURE Recipe Pohár

AJÁNLOTT NESPRESSOAJÁNLOTT NESPRESSO
KÁVÉKKÁVÉK

HOZZÁVALÓKHOZZÁVALÓK

1 Leggero On Ice Kapszula

4-5 Db Jégkocka

1,5 Dl Hideg Tej

2-3 Csepp Mandulakivonat

1 Dl Hideg Tejszín

1 Evőkanál Mascarpone

1 Evőkanál Porcukor

Cukrozatlan Kakaópor A

Tetejére

1 Db Babapiskóta Díszítéshez

INSPIRÁCIÓKINSPIRÁCIÓK

ELKÉSZÍTÉSELKÉSZÍTÉS

A jégkockát hideg pohárba tesszük, majd ráfőzünk egy adag espresso-t a

Leggero on Ice őrleményből.

Shakerbe tesszük, összerázzuk, majd ha lehűlt, egy másik pohárba

átszűrjük.

A lehűtőtt kávéhoz hozzákeverjük a tejet és a mandulakivonatot.

A tejszínt majdnem teljesen kemény habbá verjük, majd hozzákanalazzuk a

mascarpone-t, ízlés szerint édesítjük, és az egészet kemény habbá verjük.

Habzsákba töltjük, és a hideg kávéra nyomjuk.

A hab tetejét megszórjuk kakaóval és babapiskótával kínáljuk.
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