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MOCCA
CHOCOLAT BLANC

(Y 5min o

Media

MATERIALES

Aeroccino
Vaso de recetas

CAFES NESPRESSO
RECOMENDADOS

INGREDIENTES

Leche Entera
60 ml

Jarabe de Chocolate Blanco
30 ml

Bianco Leggero Capsule
1 Capsula

INSPIRACIO
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iCOMENCEMOS!

PASO 01
JARABE DE
CHOCOLATE

Colocar el jarabe de
chocolate al fondo de la
taza.

PASO 04
ESPUMA DE LECHE

Agrega la espuma de leche
atutaza

PASO 02
CAPSULA VERTUO

Realizar la extraccion de
Vertuo Bianco Leggero y
mezclar con el jarabe.

PASO 05
TOPPING

Espolvorear por encima
con la rayadura de
chocolate blanco y
obscuro.

PASO 03
AEROCCINO

Espumar leche en el
aeroccino hasta que haga
espuma

PASO 06
DISFRUTA

Degusta esta deliciosa
receta de Bianco Leggero
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