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MATÉRIELMATÉRIEL

Mixeur

CAFÉS NESPRESSOCAFÉS NESPRESSO
RECOMMANDÉSRECOMMANDÉS

INGRÉDIENTSINGRÉDIENTS

Fraise
15 Unité

Sucre blanc
10 g

INSPIRATIONSINSPIRATIONS

 

COMMENT RÉALISER CETTE RECETTE ?COMMENT RÉALISER CETTE RECETTE ?

ÉTAPE 01
INFUSION DE CAFÉ

Préparez un café
Nespresso Professional
Espresso Forte.

ÉTAPE 02
LE MÉLANGE

Versez l'Espresso dans
un mixer rempli avec
de la glace pilée, des
fraises, du sucre de
canne et du sirop de
vanille

ÉTAPE 03
MÉLANGEZ ENCORE

Mixez les éléments
ensemble jusqu'à
l’obtention d’une
granita consistante.

ÉTAPE 04
DÉGUSTEZ

Versez le tout dans un
verre à recettes et
décorez-le avec une
paille, quelques fruits
rouges et une feuille de
menthe.
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