
SPICED COLA
COFFEE PRO

 Difficile

MATÉRIEL

Shaker
Tasses

CAFÉS NESPRESSO
RECOMMANDÉS

INGRÉDIENTS

Anis
2 cl

Cannelle
10 g

INSPIRATIONS

 

COMMENT RÉALISER CETTE RECETTE ?

ÉTAPE 01

Préparez un café
Nespresso Professional
Lungo Decaffeinato dans
une grande tasse.

ÉTAPE 02

Ajoutez l'anis étoilé, la
cannelle et la cardamome
au café.

ÉTAPE 03

Laissez les épices
infusées pendant 4
minutes avant de les
retirer.

ÉTAPE 04

Ajoutez le sirop de canne
et mélangez.

ÉTAPE 05

Versez le café aromatisé
ainsi que trois glaçons
dans le shaker et secouez
bien.

ÉTAPE 06

Versez le café refroidi
dans un verre à recette et
ensuite remplissez-le avec
du Coca Cola.

ÉTAPE 07

Servez-le froid et avec une
paille.


	SPICED COLA COFFEE PRO
	MATÉRIEL
	CAFÉS NESPRESSO RECOMMANDÉS
	COMMENT RÉALISER CETTE RECETTE ?
	ÉTAPE 01
	ÉTAPE 02
	ÉTAPE 03

	INGRÉDIENTS
	ÉTAPE 04
	ÉTAPE 05
	ÉTAPE 06

	INSPIRATIONS
	ÉTAPE 07



