
巴西微風 | PRO
 5 分鐘  中等

配件

NESPRESSO 頂級咖啡粉
囊搭配推薦

材料

靈感

如何製作此款特調?

步驟 01
茶

將茶葉放入150毫升的水中
泡 3分鐘

步驟 02
蜂蜜與冰塊

在大杯子中, 放入2茶匙洋槐
花蜂蜜及3顆冰塊

步驟 03
搖晃

將茶及冰塊放入recipe玻璃
杯中搖晃均勻

步驟 04
再搖晃

萃取Espresso Origin Brazil
商用咖啡膠囊至杯中與冰塊
一同搖晃均勻

步驟 05
加入咖啡

在咖啡冷卻之後，緩緩將之
倒入Recipe玻璃杯中

步驟 06
裝飾

以紅色水果串加以點綴即可
上桌品嚐
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