N\ESPRESSO | RECIPES

DOUBLE CREME
BRULEE LATTE
MACCHIATO

(O 5min. (> Sederhana

Aeroccino Or Steam Nozzle
Ritual Recipe Glass (350 MI/ 12
0z)

Blowlamp

Kapsul Grand Cru Kazaar

25 Cl Susu
3 Cl Sirap Créme Brulée

Gula Perang

il

Panaskan susu dengan Aeroccino

Tambahkan sirap créme brulée dalam recipe glass dan tambah Grand cru Kazaar
(25ml)

Kacau secara rata, tambah susu pembuih ke atas

Akhirnya, tambahkan (ristretto) Grand Cru Kazaar (25 ml)

Penghiasan: Tambah gula perang ke atas susu pembuih dan caramelize dengan
blowlamp seperti brulee créeme sebenar
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