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CARAMEL COOKIE
& LEMON ZEST
LATTE

Facile

MATERIEL

AEROCCINO 4
VIEW RECIPE
Tasse a cappuccino

CAFES NESPRESSO
RECOMMANDES
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INGREDIENTS
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COMMENT REALISER CETTE RECETTE ?

Mettez 200 ml de lait* Pour le mousseur a lait Faites couler le café
directement dans votre Barista sélectionnez la BARISTA CREATIONS
Aeroccino ou dans le recette « flat white ». Caramel Cookie (230 ml)
mousseur a lait Barista. et versez la mousse de lait
*Préparation possible a chaud dans un grand verre
base de laits végétaux. a recette.

Saupoudrez le dessus de
zeste de citron.
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