\”\ESPRESSO | RECIPES

CAPPUCCINO
CARAMEL COM
AMENDOAS

O 5 min. > Féacil

MATERIAIS

Xicara View Cappuccino
Maquina para receitas Barista
Aeroccino 3 110v - Preto

CAFES NESPRESSO
RECOMENDADOS

INGREDIENTES

Bianco Delicato
80 ml

Espuma de leite .‘3

100 ml ==
Xarope de Caramelo (g
59r Q
Flocos de améndoa v
59r «
INSPIRACOES

i

COMO PREPARAR ESTA RECEITA?

ETAPA 01

Na xicara de cappuccino
coloque 5gr de xarope de
caramelo.

ETAPA 04

Em seguida, adicione os
flocos de améndoas por
cima da espuma de leite.

ETAPA 02

Cologque a xicara sob a
maquina Nespresso
Momento Coffee & Milk ou
Aguila e cologue o café
Bianco Delicato na
maquina.

ETAPA 03

Selecione a receita
“Cappuccino” na maquina
ou espume a leite com o
Aeroccino3.
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