N\ESPRESSO | RECIPES

ALMENDRAY
PISTACHE
CAPPUCCINO

(O 2 mins. > Féacil

MATERIALES

Vaso View para cappuccino
Vertuo Alto Mug
Set Vertuo Gran Lungo (265ml)

CAFES NESPRESSO
RECOMENDADOS

&5

INGREDIENTES

Jarabe de Almendra
5mil

Pistaches triturados
5¢g

Leche
60 ml

Double Espresso Dolce
1 Capsula
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Ispirazione Venezia
1 Capsula

INSPIRACIONES

il

i O s S,
iCOMENCEMOS!
PASO 01 PASO 02
JARABE DE EXTRACCION DE CAFE
ALMENDRA

En una taza para
cappuccino o gran lungo
(en caso de elegir
VERTUO), agrega 5 ml de
jarabe de Almendra o de
Amaretto.

PASO 04
TOPPING

Agrega el pistache triturado

sobre la espumay
iDisfrutal

Extrae tu capsula favorita:
VERTUO: Double
Espresso Dolce
ORIGINAL: Ispirazione
Venezia
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PASO 03
LECHE ESPUMADA

Espuma leche en tu
Aeroccino y sirvela sobre
el café
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