N\ESF"RESSO | RECIPES

ALMOND
REVERSO
(O 2 min () Facile
COMMENT REALISER CETTE RECETTE ?
MATERIEL
AEROGCINO 4 ETAPE 01 ETAPE 02 ETAPE 03 ]
VERTUO MUG AJOUTEZ LE SIROP AJOUTEZ LE LAIT EXTRAYEZ LE CAFE
Versez 20 ml de sirop de Versez 50 ml de lait demi- Extrayez une capsule de
CAFES NESPRESSO vanille dans le mug Vertuo. écrémé (1,5 % de matieres  café Barista Creations
RECOMMANDES grasses) a température Bianco Forte for Milk

ambiante (ou froid) dans le (230 ml) directement dans

Q mug. le mug.

ETAPE 04
B GARNISSEZ
INGREDIENTS
) Saupoudrez le tout
Lait & 1,5 % de matiere £ d'amandes effilées.
grasse
50

Sirop de vanille @
20

INSPIRATIONS
S 8
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