
CAFÉ VIENNOIS
MANGUE ET

SÉSAME
 2 Mins  Facile

MATÉRIEL

Tasse VERTUO
Vertuo Pop + Rouge Piment

CAFÉ(S) NESPRESSO
RECOMMANDÉ(S)

INGRÉDIENT(S)

EL Salvador
1 capsule

Purée de Mangue
25 ml

Crème fouettée
60 ml

Mangue
50 gr

INSPIRATIONS

 

COMMENT FAIRE

ÉTAPE 01

Versez 60 ml de crème
fouettée et insérez une
cartouche de recharge
dans le siphon à crème
fouetté. Secouez
vigoureusement.

ÉTAPE 02

Dans une tassé à café
Vertuo, versez la purée de
mangues.

ÉTAPE 03

Extrayez une capsule de
El Salvador (230 ml)

ÉTAPE 04

Ajoutez pour la décoration
quelques cubes de
mangues, quelques
gouttes de purée de
mangues et des sésames
grillées.

ÉTAPE 05

Savourez !
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