
LIVELY CITRUS
SPLASH

 5 minuti  Facile

MATERIALI

Vertuo Alto mug (590 ml)

CAFFÈ CONSIGLIATI

INGREDIENTI

BARISTA CREATIONS Ice
Forte

1 capsula

Cubetti di ghiaccio
7

Sciroppo al caramello
20 ml

Zeste d'arancia
1

Latte di mandorla Barista
80 ml

rametto di rosmarino fresco
1

Zeste d'arancia

ISPIRAZIONE

COME PREPARARE QUESTA RICETTA?

STEP 01

In una mug da Alto Vertuo,
metti 7 cubetti di ghiaccio
(da 30 g ciascuno),
aggiungi 20 ml di sciroppo
al caramello e poi versa 80
ml di latte di mandorla
Barista.​

STEP 02

Taglia un pezzetto di
scorza d'arancia, sfregalo
tra le mani per liberare gli
aromi e mettilo nel
bicchiere.​

STEP 03

Estrai 230 ml di Ice Forte
nel bicchiere, sopra gli altri
ingredienti.​

STEP 04

Schiaccia un rametto di
rosmarino fresco per
liberare gli aromi e mettilo
sopra il drink insieme a un
altro pezzo o a una scorza
d'arancia, per sprigionare
l'essenza vivace della
Sicilia. ​
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