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MOCKTAIL
DOUBLE
ESPRESSO AUX
EPICES
TROPICALES

5 mins. Facile

MATERIEL

CAFE(S) NESPRESSO
RECOMMANDE(S)

INGREDIENT(S)

80 ml

#85
7 pieces s

1

N < 4

10g

120 ml %
10 ml ﬁ

29

INSPIRATIONS

COMMENT FAIRE

DANS VOTRE
MOUSSEUR A LAIT
DIGITAL BARISTA,
EXTRAIRE 80 ML DE
DOUBLE ESPRESSO
INOUBLIABLE ET
AJOUTER 2 GLAGCONS.
FERMER LE
COUVERCLE, CHOISIR
LA RECETTE "ICED
NITRO" ET APPUYER
SUR LE BOUTON DE
DEMARRAGE.

VERSER LE CAFE
GLACE NITRO PAR-
DESSUS.

SUR LE REBORD D'UN
GRAND VERRE A
RECETTE BARISTA,
AJOUTER DU SIROP
DE VANILLE ET
SAUPOUDRER DE
PIMENT SECHE
ECRASE SUR LA
MOITIE DU REBORD
SEULEMENT (VOIR
PHOTO).

OPTIONNEL: PLACER
UN MORCEAU DE
MANGUE FRAIS ET/OU
UN PETIT PIMENT
ROUGE SUR LE
REBORD DU VERRE.

AJOUTER 5 GLAGONS
(30 G CHACUN),
PRESSER 10G DE
QUARTIER DE CITRON
VERT ET VERSER 120
ML DE NECTAR DE
MANGUE / JUS DE
MANGUE, REMUER
DOUCEMENT.
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