NESPRESSO | recrees

GOURMET
ALMOND
CROISSANT
LATTE

©) ) Facile

MATERIALI

Cannello da cucina
CAFFE CONSIGLIATI

INGREDIENTI

Almond Croissant Flavour /R
230 ml .

1,5% di latte intero g%
100 ml @

Zucchero greggio Nespresso '
49 =

Mandorle @
1

ISPIRAZIONE

COME PREPARARE QUESTA RICETTA?

STEP 01

Estrarre 230 ml di Aimond
Croissant Flavour nella
mug Festive (o
equivalente). Rimuovere un
po' di crema in eccesso se
necessario.

STEP 04

Versare il latte caldo e la
schiuma nella tazza.
Spruzzare con acqua ai
fiori d'arancio.

STEP 02

Versare 100 ml di latte con
1,5% di grassi direttamente
nel tuo dispositivo
Nespresso Barista o
Aeroccino 4.

STEP 05

Cospargere 4 g di
zucchero greggio
Nespresso sopra e usare
un cannello culinario per
caramellarlo in stile creme
bralée.

STEP 03

Chiudere il coperchio,
selezionare la ricetta Latte
Macchiato sul dispositivo e
premere il tasto di avvio.

STEP 06

Per finire, spruzzare un po'
di acqua ai fiori d'arancio
sulla schiuma e decorare
con una mandorla intera.
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