N\ESF"RESSO | RECIPES

GOURMET
ALMOND
CROISSANT
LATTE | OL

O 5 min. > Facil

MATERIAIS

Aeroccino 4

CAFES NESPRESSO
RECOMENDADOS

INGREDIENTES
Leite semidesnatado £
100 ml (?
Améndoas @
1 pedago

INSPIRACOES

COMO PREPARAR ESTA RECEITA?

ETAPA 01

Despeje 100 ml de leite
gelado diretamente na
méaquina Barista ou
Aeroccino;

ETAPA 04

Despeje o leite quente com
espuma. Pulverize com
agua de flor de laranjeira;

ETAPA 02

Feche a tampa, selecione a
receita “Latte Macchiato” e
pressione o botéo Iniciar;

ETAPA 05

Opcional: polvilhe agucar
mascavo por cima e use
um magarico para
caramelizar (creme
bralée).

ETAPA 03

Extraia 110ml do café em
sua xicara;

ETAPA 06

Para finalizar, borrife a
agua de Flor de Laranjeira
sobre a espuma e coloque
uma améndoa inteira como
guarnicao.
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