N\ESPRESSO | RECIPES

MACCHIATO
GLACE INSPIRE
DU CRANACHAN

(O 5 mins. > Facile

MATERIEL

Grand verre a recette Barista
Bac a glagon

Aeroccino

Vertuo Pop+ Blanc noix de coco

CAFE(S) NESPRESSO
RECOMMANDE(S)

L

INGREDIENT(S)

Oatly Edition Barista $
80 ml

Confiture de Framboise Q“\‘(
20g ©

Boisson d'avoine Oatly f’
Edition Barista ug;
160 ml

Glagons Nespresso 4
180g >

Framboises m
3 pieces

INSPIRATIONS

o *

COMMENT FAIRE

ETAPE 01

VERSEZ 120 ML DE
BOISSON D'AVOINE
OATLY EDITION
BARISTA
DIRECTEMENT DANS
L'APPAREIL
AEROCCINO. FERMEZ
LE COUVERCLE ET
APPUYEZ SUR LE
BOUTON "COLD FOAM"
POUR DEMARRER.

ETAPE 04

VERSEZ LA MOUSSE
FROIDE DE BOISSON A
L’AVOINE SUR LE
DESSUS.

ETAPE 02

VERSEZ LA SAUCE
AUX FRAMBOISES OU
LA CONFITURE SANS
PEPINS DANS UN
VERRE A RECETTE
LARGE ET AJOUTEZ 6
GLACONS
NESPRESSO (180 G).

ETAPE 05
DECOREZ AVEC DES

FRAMBOISES SUR UN

BATONNET.

ETAPE 03

VERSEZ 40 ML DE
BOISSON D'AVOINE
OATLY EDITION
BARISTA FROID ET
EXTRAYEZ 80 ML DE
CAFE OATLY EDITION
BARISTA PAR-
DESSUS.
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