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CAPPUCCINO AUX
CERISES ET AUX
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INSPIRATIONS

COMMENT FAIRE

VERSEZ 120 ML DE
BOISSON D’AVOINE
OATLY EDITION
BARISTA
DIRECTEMENT DANS
L'APPAREIL
AEROCCINO. FERMEZ
LE COUVERCLE ET
APPUYEZ SUR LE
BOUTON DE
DEMARRAGE "HOT
FLAT WHITE FOAM".

GARNIR DE CERISES
AU SIROP SUR UN

BATON ET D'AMANDES

EFFILEES.

VERSEZ 10 ML DE
SIROP D'AMANDE
DANS LA TASSE A
CAPPUCCINOET
EXTRAYEZ 1 CAPSULE
DE CAFE OATLY
EDITION BARISTA.

VERSEZ LA BOISSON
D'AVOINE OATLY
EDITION BARISTA
CHAUDE ET
TEXTUREE.
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