'NESPRESSO | reciees

COCKTAIL
PETILLANT
ALTISSIO
DECAFFEINATO &
ARPEGGIO
DECAFFEINATO

Facile

MATERIEL

CAFE(S) NESPRESSO
RECOMMANDE(S)

&>

INGREDIENT(S)
1 capsule

1 capsule ®

1 capsule E

1 capsule G

10 mi '6’

1 cube

40 ml

i
&
0 Garniture 4

0 Garniture optionnelle

INSPIRATIONS

COMMENT FAIRE

VERSER 10 ML DE
SIROP DE ROSE ET 60
ML DE PROSECCO
DANS UN VERRE A
COCKTAIL. REMUEZ
DELICATEMENT.

AJOUTER DES
FRAISES FRAICHES

SUR UN BATONNET ET

UN PETALE DE ROSE
COMESTIBLE
(OPTIONNEL) COMME
GARNITURE.
DEGUSTEZ !

DANS UN SHAKER,
EXTRAIRE 40 ML DE
CAFE NESPRESSO:
AVEC VERTUO:
ALTISSIO OU ALTISSIO
DECAFFEINATO (40
ML) AVEC ORIGINAL :
ARPEGGIO &
ARPEGGIO
DECAFFEINATO (40
ML). AJOUTER 3
GLACONS ET
SECOUER
VIGOUREUSEMENT.
APRES AVOIR
SECOUE, VERSER LE
CAFE A L'AIDE D'UNE
PASSOIRE DANS LE
VERRE.

AJOUTER 40 ML DE
PROSECCOET
REMUER
DELICATEMENT A
NOUVEAU.
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