NESPRESSO | recrees

ARDECHE
GESZTENYEKREMLEVES
ERDEI GOMBAVAL

D 30+ ) Kdzepes

ESZKOzOK

AJANLOTT NESPRESSO KAVEK

HOZZAVALOK

Erdeigombakeverék

100 G Varganya

100 G Rékagomba

100 G Gesztenye

izlés Szerint Szalonna

1/2 Csokor Turbolya

2 Gybngyhagyma
Gesztenyekrémleves

2 Gybngyhagyma

100 G Gesztenye

100 G Varganya

1/2 Liter Csontleves

1/4 Liter Tej

1/4 Liter Tejszin

Master Origin Nicaragua Zselé
3 X 40 MI Master Origin Nicaragua
0,8 G Of Xantant

INSPIRACIOK
G

ELKESZITES

Erdeigombakeverék

Karamellizélja a gy6ngyhagymakat, majd vegye ki ket a serpenybdl, és
susse ki a szalonnat

Adja hozza a gombat, s6zza, borsozza, és tegye vissza a karamellizalt
gy6ngyhagymat, majd szérja r4 az apréra vagott turbolyat

Helyezze az egészet egy edény aljara

Gesztenyekrémleves

Egy labasban karamellizélja az aproéra vagott gydngyhagymat

Adja hozz4a a gesztenyét, a varganyat, vagy szezontél fliggéen egyéb
gombat. S6zza, borsozza.

Ontse fel a csontleves alaplével, a tejiel és a tejszinnel

Kevergetés mellett f{6zze 30 percig

Sz(irje at a f6zetet, és tartsa melegen 55 °Con

Master Origin Nicaragua zselé

Verje fel a xantén és a Master Origin Nicaragua keverékét, aztan ontse a
gombakeverékre

Adja hozz4a a gesztenyekrémlevest, és takarja be tejhabbal, mint egy
cappuccin6t

Hintse meg keseru kakadporral
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